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MONTMELIAN

Des pommes de terre récoltées et hientot

mangées

Mercredi, une vingtaine
d’éléves des écoles de
la ville ont participé a
une récolte de pommes
de terre. Ces derniéres
seront servies, notam-
ment, dans plusieurs
ristaurants scolaires.

Montmélian, on seme
pour la vie ! Et ce mer-
credi 8 septembre, on ré-

coltait les pommes de ter-

re.

Une vingtaine d’enfants,
de premitre année de ma-
ternelle aux grands de
CM2, sont venus symboli-
quement, mais efficace-
ment, ramasser les pom-
mes de terre cultivées sur
les terrains appartenant a
la ville, pres des terrains de
rughy des Iles.

Des produits locaux
pour les cantines

et les services j
de portage a domicile

Symboliquement, parce
que, désormais, ils savent
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Les services techniques ét

que les frites et la purée
qu’ils mangeront a la canti-
ne scolaire ne poussent pas
dans un cornet ou une boi-
te en carton, mais qu’ils les
ont sorties eux-mémes de
la terre nourriciere. Effica-
cement, car il fallait voir

cette nuée d’enfants (et

d’adultes) se précipiter der-

aient présents pour ramasser les ca

par les éleves de la ville

riere la machine qui sortait
de terre le précieux tuber-
cule. On se serait cru en
pleine mer, lorsque les goé-
lands guettent le poisson
que rejette le chalutier.
Tout cela ne pourrait exis-
ter sans le partenariat avec
Passociation Terre solidai-
re basée a Planaise, qui cul-
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tive ce terrain de 5 000 m2.
Ses ouvriers, a qui elle re-
donne le gofit du travail,

généreux : ils en espéraient
une récolte de 3 tonnes de
pommes de terre, mais au
vu des premiers rangs rele-
vés, la récolte sera supé-
rieure, comme 1’a ét€ celle
des courgettes.

Les services techniques
étaient également sur le
pont pour ramasser les ca-
gettes remplies avant de
faire sécher les pommes de
terre puis de les stocker au
frais et a ’abri de la lumig-
re. ‘

Ce sera ensuite aux cuisi-
niers du Lourmarin de
prendre le relais pour cuisi-
ner cette production, pas
toujours calibrée, ce qui
leur a demandé de nouvel-
les méthodes de travail, ai-
dés en cela par le collectif
Les Pieds dans le plat. Mais
c’est pour la bonne cause,

mais aussi quelques admi- , car, que ce soit dans les

nistrateurs étaient présents
pour cette récolte.

La maire Béatrice San-
tais, le service jeunesse et
des conseillers se sont éga-
lement penchés sur ce sol

restaurants scolaires (et
pas qu’a Montmélian) ou
dans les services de porta-
ge a domicile, la nourriture
sera saine.
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